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21'08 Sihnee- und ‘“%mtenturumx
fit §raw Mobe” bemiibt, ~uns aitf
Edyritt und Tritt - n jibergeugendér
TWeife-an dad nadende Jrithjabr zu
qemalaien, ’ Uniere grofien b&md)am
Banfer lendhten i eiher Farbenpradt,
wie wur' dus Frithiabe fie ju seitigen
nernag, $aho il Stleider febeinen ju
wetteiferat, das, Muge des lju’id)nucm
- entgiicten, mm Dies nenen Farben
dirfen eben fm‘in'lst durd) Lriginali-
tit, wie durd) Fdyonbeit. ;

Srau Modc* thut ibr Bejtes,. ie
Steider. cinfady in €ffeft zu Halten,
a8 ibr jin bielen Fallen wunderbar
qut gclmat Qranferi und Volants
jedod) Fampien cbenjo febr wn die
Oberherridaft und ed ijt Gelegenheit
unb perfonficher Gefdymad, rwas dicfe
Frage cnﬂd)m’xen follte;

Tie aud mehreren uborcmanbelml
Tenden Theilen bejtehenben Nocte (tier
ifn:tég gewinnen mebr und mehr an
Beliebtbeit und man findet fie an No-
dellen fiir Stragentradit jorvohl wie
fur andere: Rwede, - An - fepataten
Rocden, die au-Bloufen von Seibde, At-
Tn8 obér Leinen getragen  terdet,
find die wberen Theile in Tunifd r*on
fajt jeder Forim wumd Lange gejdynit-
ten. ~ Eine Form, die febr beliebt it
und fidy beharelich erhalt, die fid) hin-
ten verlingert und in eine Spige aus-

R [TLY , T ———————
Originelles Dejffin fiir
ein Diner-Nleid

[auft. Sebr hedygervadyjene - Frauen
finnen die Tunif vorn gang furs ba-
ben, wabreud fleinere Figuren, bmuu
ders wenn fie gur Fitlfe yeigen, in die-
iem Bundte Borjidt 1iber follten.

Bop groger Widptigleit it der et
mel-@d)ul’ter-(?ﬁeft Die lange, ab-
fallende Linie it itberaud  graciog,
und die Aermel, ob Clibogen- oder
volle ﬁcmnc, find in ver Negel mit oy
Sdlter in cinem Stiid - gefdnitten,
und eng -anfdlicend. Aermel, die

mit dem. englifdien Sdulter-Yole i

Ginem

ueigmtten jind, find iiberans
modifd

ie find jelten garnirt, ab«

gefeben bon cmer fdmalen Srauje amn |

Sandgelenf.” Biel Aufmertjombeit
jird.jebod) ter Art und Weije, toie
die Nibte abgendaht find, gewidimet.

w Wir horen fo biel von Tango, daf
es gembcau crauiidet.  Aber wie famn
man den Gegenjtand umgeben, wenu
beftqnbl“! uene Wobden in Verbindbung
urit depw viel um{trxttenen Tang eim-

gefithrt’ Unter den neuejten
9 nerbictung; m den Qdbden bejinden
fidh Tango- ﬂcl Fango-Giirtef unbd|
Tango zafd)mt her, . Diefe Flcinen

Details Jind dagyu bejtimmt, den ¢ ”S?ub
jabra-Softiimen nod) weiteven ,Ehic

au. vexleiben, uud Fmd it ben ent+’
aiiclenditen @ dattivungen vow ‘)}otb
und Blau angitreffen.

Fait: alfe Rombinationen fmh na(f) |

Bezeidnungen der Subijten und Fu-
turtjten benaunt, und {ind iiberaus
wirfungévoll, ..

. Die neueften ber gemiarfelteu - |

fter find Cabaret-Wiirfel genannt,
mit mwelder Beredtigung ijt nidt er-
ﬁd)tlid;, abgcieben babon, baB |1e po-
bulér find.

@ Blaue Sarbentone uon hmftlm-
fdher Qualitat, und brawne, jind die
fiihrenden. %arbeu bes - fonmmenden
iihjahrs, uub No

Mmie bon eincm’

1 bad der Thee-Nebe.

Theerobe,

modifhen Jacken . von Vrofat oder
Sanumet getragen werden, fiir die die
Sleidbermadier  jett ein  befondered
Saible baben.

SRocturne”-Blau' ijt eine reizende
neue Sdyattivimg, ctoad mehr Gan
enthaltend als Wadgwood-Blau. Die
neuen. Tango-Crepe und Puify wils
low Taffeta fiir elegantére Nadymit-
tagstradht roeifen Ddiefed mmd)c fleid-
jamc Blow auf.

€5 gu‘bt Srauen, die in erfter -
Softiim Drlgmalitht
verlangen.: Tiefe diirften an'dem in
unferereriten Abbi[dug ﬁamcitclitc
WModell Gefallen finden. - Fiir Tiner-
Swede bejtimmt,. ijt diejes Sleid auns-
aefithret in Ehijfon-Tud, rveid) mit
Spigen’ « Medaillons von  jdwerer
Qualitit versiert. Die Untertaille 1jt
ebenfo von Epige, mlb mit ibr find
die YAermel in Cimem gejdmitten.
Der ot 1ft born febr Hodh drapirt,
und dasd “Pephim der Bloufe ijt dems-
entiprediend - avrangirt, Tér Oals-
"(ufvfcbmtt ift gum. ZTheil mit Shike
auanctuﬂt deren au?gvboqtcr Nand
eine unrcgelmuﬁmc Qinie ergiebt, die [
febr anfpredyend rwivft.

Der peg top” Effeft an Roden
hat fid) jedeS Gebiet erobert, felbit
1d in der That
fonmmit Dicfer CGifett nirgends vortheil
hafter  zur Verwenung wie gerade
bier, [Jnanferer sweiten Jlujtration
baben - wir  ein  Dderartiged Modell.
Tas‘ic[[w. ik audgefiihrt in Erepe de
dime. Die furge Taille 1jt faft vell-
ftandig bededi mit ciner Drapiving
pon weider Jwirnfpige, imd aud) die
Salo-Acrm2l jind bon diefem Mate-
vial. © Frauen, die cinen weniger ie-
fen usfdnitt bevorzigen, = fonnen

dcnnne De—t.j‘.. AW

Der pogtop Cffeft fitr die

fe je befriedigender

| ntirt, mit

um den ERanh eine Cpxgcnfrnuic ans-
bringen. . Die darbmfnmpoutwn ift
rofa und creme.

Die qropte Verjdyiedenbeit Herrjdt
in Jadet-Formen: Ta find die vorn
balbanjhlieenden, = bdie nur im

Riiden lofe jind. Andere, die born
wegaefdnitten find, um unten, nabe

der Taillenlinie ein fehr ornamental
ivirfended Stitddien Weite fehen zu
laffen; und wieder andere find iiber
der Brujt - itbereinander gefdhlagen,
und fdragen fidh von dort ab, indem
fie genau unterbalb der Taillenlinie
enden, wabrend die  Seifen- und
Ritfenndabte leidhte Kurven Dbejdyret-
ben, wodurd) dasd Kleidungsjtiid im
Ritcfen der Figur lofe anjdliegend ge-
madt wird. Aber inmitten all diefer
Berjdhiedenheit bebauptet dasd furze,
fadartige Jadet, dad eigentlid)y gar
feine Jorm Liat, feinen Plag. An
diefem Modell find Tajden offen an-
aebradht, und Jowobhl jiir NAus-
fdymiifung wie fiir  Nugbarfeit be-
jtimmt,

Bu den 3abllofen neucn Modellen
tn Tailor-Koftitmen  iit ein weiteres
nefomtm‘n, dad nidht obne NReiy iit.
Xn anferer dritten Jlujtration fin-
den die cherumen dasfelbe veran-
fhaulidht.  Fitr ein einfadyed Prome-
nadenfojtitm bejtimmt ift dadfelbe von
entidhieden bhitbjcher Wirfung. Nicdht
foftipieliged Ttoeed ijt ald Matervial
gewablt. Ter Roct bat cin Sﬁmtvn
“Jof(' das vorn, iiber dein Paneel, in
einen qrogen Bogen gefdmittenn ijt,
fo daB3 Yofe und Taille aujammen wie
ein’ Bloufen-Jadet erfdeinen.

®ejtreifte Seide dient alg. Wiate-
ria! fiir Kragen und WManjdyetten.

Cin  biibjdher Fleiner, {dwarser
Out, mit Fliigeln garnirt, wird 3u
dem §tleid getragen.

Der drei Jalbel-Nodt, dad der Tail-
le eingefeste, jid) freugende Fidu, die
breite, nadlijiig gewundene Sdyirpe
und die bodhgerafite Rolonaife jind
ind Auge fpringende Tetajls der neus
en Moden.

Die weitblicende, vorfidtigedrau,
die fitr ihre Guropareife ibr Kojtitm
mit Tajden auditatten lief;, hat wobl
nidt geabnt, daf fic der Wlode nur
poraudeilte, &ic that ed aud prafti-
jden ‘@riinden und fiiblte fid) woh!
babu
awet ' Rod, fo twrbchn daf’
dbem Auge nidht fichtbar waren.

Naturgemify waren die  oberen
Nadettajhen  midt auffallend qruB,
aber die unteren hHatte jie mit ciner
Vorridhtung -~ verfehen - lajfen, it
Sdmnappern, bdie cincn jicheren  Ber-
fchlufy bildeten. Jn diefen bemabhrie
fie ibre Creditbriefe und andereBderth-
papiere. Sie crflarte; daf feine ‘Jh't
v verlief, ald jene,
und daf3 fie dbag nur der ‘JInmcwnhﬂtt
diejer Tajden verdantte.

Seute jedod) jdreibt die Mode vor,
daf Fraven Tafden [)abcn mitijen,
wm modifd elegant 3u Yein. Tiefe
Qepteren fornen in Puffen und LFan-
nier8 verborgen, obey and qan; ivel
und offen dngebradyt. jein. Sie fon-
nen in Paletotsd, in zicrlidhen Wejten
ober in Roden fein. Man- finvet fie
an-einfadjen und c[cgmntvnfl!cxbunqa-
}fuc!en jie find jedod) etne nothivendis
ge - Jugabe - gu- dem Zailor-Roftiim,
fitr. modijdhe Clegang jowobl, wie fiir
Stomfort.

X Mioden jheinen fie ftets unmmit
telbar’ unterhalb: “der Taillenlinte
porn u fein. 1 dem geraden, mehr
oder weniger einfad)  glatten Nod
find die Tajden bloe Sdhligen, qar-
Borte befet  und  mit
Snopfen verfehen, denn die  Tafdbe
muf fid) felbjt bemertbar madjen. Bie-
[e diefer Art haben den iiberflappen-
dén Theil mit Krampen befejtigt.

Bejonders qut fitr Anbringung dic-
jer Tajden etgnen fid) die drapirten
Noce und die lofe flappenden, flei-
nen Jadets, die von Tag 3u Tag
mehy modern  werden. €3 ijt «in
Leidites eine Eleine Iaid)e in den yal-
ten eine$ Sanmes 3u verbergen, eder
man felt einen wingigen Flitten eine
Tafdye vorftellend, auf die Aupenieite
ded Jacets, Wanda,

Die Neuntrale Jdh madte in
Sigebii el eine reigende Robel-Acquis
fition, verfobte mid) mit ihr us> id
nidit mehr von ibrer Ceite. Nidhts
batte mir am i:Difchen Gliid  gefeplt
—- mwiirtbe e8 nicht mein Brautigams=
gemiith vetrubt haben, daf bie Aus-
erforene mid) nie Lei meinem Borna-
me.t rief, fonbern mir nur das fabc
,Sdat“ ober LB mefenlofe ,Bubi”
gonute,
+Sag’ dod) Ladwig gu mir* — bat

u!) e ?d;hcﬁtid; - ,0Der, tenn Dbir
bad u fteif thingt, Louis, ober Louids
dhen ober Louisl: — abct lafy basd
blEbe wdjagl — bad .’Bubx meg * idh
fdhon @ar nimmer!® -

o2hut mic Wid" — fagte fie <be-
ftirnnt — ,-afher mrplappere idh
midy ba!;cim bei meinem Mann!”

Gpottoigel,

Da fommt Frip !Utﬁtlcr ber jun=
ge G!)emann!
— a8 fiir ein fiijes (Stfid;t er

!ll
{oll niemand -merten, ?xs e
“,‘f“‘f J_%(g{\ol betgen ‘ myﬁtg_ g

Bier Tajden im Jadet m\b'

——— —

Fitr die Sstitdje.

Nt e

‘lBicncr Apfelifrudel Be-
reitung ded Strudelteiges. Auf einem
Nudelbrett nehme man zwei Tajjen
Weizenmehl, madye eine Grube, etivas
€al3, ein ganged €i hinein, mit lau-
warmem Wajjer einen mapig weiden
Leigeanmadyen, - fiinfzehn Minuten
durdyarbeiten, nad)her wanzig Viinu-
ten ruben lajfen, dann mit' dem Nu-
delwalfer auf dem Nudelbrett walfen
und auf einent mit Mehl bejtaubtem
Zifdtudy fein qusziehen; it geniigend
Zeig,-um mafig geofien Tijdh aw be-
deden. Die Rander miiffen bom Teige
weggefdynitten werden, wenn derZeig
fhon geniigend audgegogen ift. Ten
audgezogenen Teig-bejprie joht mit
acrlaﬁcncr Butter oder Sdymalz, mit
in Butter oder Schymalz geroiteten,
audgetithlten Brofeln beftreuen, jept
pon 8 big 10 Aepfel, maig qrofien,
gefdyalt, feine Sdynitten darauj legen,
mit ‘einer ballen Tajfe Buder und
Simmet bermifdt beftreuen, eine Taf-
fe Mofinen dariiber jtreuen, jest mit
Hilfe ded Tifdhtuched ujammenrol-
e, ind BVadbled) geben, mit zerlaffe-
ner Butter den Strudel bejtreven, bei
magiger Hige fdhon gelb baden.

%ogtliinbcr Rartoffei-
geen mit'Preijelbeeren.
10 bi8 12 robe Startoffeln werden ge-
fehaltamd geriecben, das Waffer ablau-
fen laffen, dann vermenge diefed mit
einent Quart Mildy, 3wet Ciern und
Das nothige €alj, den opcd in Wiir-
fel gejdmitten, laffe man in der Brat-
pfanne qut augbraten, dann fdyiitte
man den Teiq binein, follte fo Hody
gebent wie Kaffeetudyen und lafje die-
fes dann gut baden tm Badofen hid
08 ringSum jchon draunt ift, und dann
in Stiide auf den Tifd) gegeben mit

1 Preifelbeeren cder Salat.

Qalbjleifd-NRagout Man
nehme 2 Pjund Kalbfleifd), laBt o8
in tleine Gtiicke fdneiden, thue jie
in den Kodtopf mit fo viel Wajfer,
dap eben das Fleifch bededt ift, jehile
eine Bwiebel, nidt zu grofe, lege fie
gang binein, ctrvad Salz und feinen
Pieffer, ed darf nidht u fharf fein,
IuBt ungefabr 116 Stunden fodes,
je nadydem dad Fleifd) aar ift, dann
nehme 34 Phuitd, halh Shmeineileifd,
| halb Rindfleifd), [apt Beides haden,
dann 2 gange Cier, ein alted BVrid-
den in Wafjer gereidht, nu&gcbrudt
etivad Salg, Pfeffer, M tustatnui, fein
aehadte Peterfilie und ein fleined
Stiiddyen Butter, verarbeite 3u ciner
teigartigen Maffe, au$ der man flei-
ne Slosden formt, je fleiner, je bef-

fer. Wenn die Spargegeit ijt, nehme

man 7—8 Spargeln, jdalt fie qut,
daf; md)tP Qarted daran ijt, fdmeidet
die in 115 Soll grofe Stiice, thut
aum Sleifdh, fo dad Beides 5ufa.nmcn
aar wird, nimmt die Jwicbel hetmt%,
[afst die Fleifchtloke darin 10 Wiinu-
ten fodhen. Man fehe au, daky nidt ;u
viel nod gu wenig Briihe ift. Wenn
qar, gebe cinen CRIGfTel poll Putter
in cinen fleinen Topf, einen quten
ERloffel voll Mehl, bereite dann cine
eifze (Ein[n'ennc, nehme von der Vrit-
be imd mache cine redit famige San-
ce, etivad Musdfatnufy und giemlidh) ge-
badte Peterfilie, dann thue die Sance
auriid gum Jleifd, cinmal auifoden,
leicht wmgerithrt und das Ragont it
fertiq; mit Salafartoffeln und etivas
griimem Salat fervieren.

Cingemadte Hithbnermit
Shwimmen und Snddeln
Jerfdneide . und falze ﬁu')mr und
diitite fic mit Vutter und griiner Pe-
terjilie darin, wenn altes Subn, fode
in Rindfuppe, Seingefdnittene
Ehampignons, laffe auf Vutter diin-
ften mit  biscben Weterfilie, nadhher
ftaube mit WMebl unp (Sm\unftm wie
weige Einbrenne.. Sierauf giche da-
ran halb Suppe, halp fiigen NRabhm,
damit es riditige Ride Hat, wiirge mit
Papri a, Dusdtatenbliithe, mei;e itber
dieSibner, uuffvd;cn beim Servie-
reigib-die Hitbner iy Mitte, die ind-
delufopum, ovent, abgetoditen Ry
menfo awiidien Snoder! garniren.
Fiir die Stnoderl o Prund feinge-
hadtes Stalbilcifd) oder 6uhncrbruit
2 Qofiel ‘Rmbttmarf 1 Qoffel Bat-
by, 1 "3r0bd)cn in $affer gereidt,
auggedriidt, &—3 Gier, bidden  Ei-
tronenfdale .mb‘.UZusfatanIutbc Pa-
prifa, hade fein gufammen, mahe
Q‘Ioﬁd)cu, for Aro wie Hafelniifje in
‘Rntbiuppc oder in der Diihnerfauce,
Wenyy ~ fie bodhtonmmen, laffe einige
Mal {iberwallen, Beim Anridyten be-
iee YieS  mit  der Champignon-
Sanee.

‘»Ztroler GSpedinddel Jd
nehme cin. altbacfenes Weifbrod, in
fleime Wiiviel gefdhnitten, befendite
e8 mit efwag Mild), nidht su naf;, 2
Cier, fitv 10 Cents Fleifdmourjt und
Vo Biwd gerdinherten weienSped,

93 Boiecbely, ‘Beterﬁ[ie, aud) THhy-
mian, wenn Celiebt. Bmwiebeln und
Peterfilic werden in etwas Butter ge-
pampit. €8 wird alled feinigehadt

und 2—3 Stunden vor dem Gebraud |

vermijcht, Salz und Bieffer nicht ver-
geffenr.  Dann wird jo viel Mehl da-
ran gegeben, ‘dapy alled  zufammcn-
buIt au runden Slogen acformt, wund
in jtarffodpuder Fleijdbriihe ober.
BWaffer eine Vierteltunde gelodit, Crit

/

mit cinem probiren, ob fte micht zer-
fallen; jonjt wnify nodh mebhr Meh! da.

aufommen.  €ie ditrfen aud) nid)t 3
feit fein. 1nd cine Sdiiffel voll Sau-
erfraut, mit Sdweindrippen gefod)t
dagu.

‘lhamaldfpcnc Nimm 1Y%
PrundNounditeat, 2 Ei grui:(")hn\crr
mart, 1 @nolle Sellerie, 1 mittelgro-
e Bwiebel, 2 Rartofieln, 2—4 flei-
ne Mobrritben (Karotten); alled in
fleine Wiirfel jdynciden,  Ddod) jeded
feparat halten; nimm cinen fejtjdylic-
Benden Topf, auf den Voden lege et
wad Rindermarf, darauf eine Lage
Sleifd), etiwad Salz und Pieifer, foie-
der etmad Marf, darauf Kartofieln
und Bwiebel, wieder Fleifd), und fo
fort, abwedi{éInd, hid Alled verbraudit
iit: obenauf mup wieder etwad Mart
gelegt werden, €alz und Pfejfer lege
i) mir vorber guredht, joviel wie 3u
diejer Portion nothig ijt. Fejt  den
Topf verfdlichen. Dicje Speife nuf
im eigenen Saft aar werden and auf
makiger Ofenbite oder tleinen Rlam-
me gedampft werden (nidyt gefodt).

Potsdamer KIoBe €E3mwird
Qamm- oder Hammelfieifdy aum - Ko-
en gebradyt, wie viel, fteht in Jeder-
menn’s Belieben: et halh ‘fertig
gqefodht, werden bon einemt. grofen
i’Bcifsfo[)It'opf ale Blatter - abgeloft
und in der Sammelbrithe 1 Stunbde
mitgefodyt, dann jorgfdltig bomuxgc
nommen und abfiihlen lafjén; ingwi-
fchen bereitet man den %‘Ioﬁvtcm vor,
1 Tajje Walfer [ait man in einer Kaf-
ferolle fodyen, dann 1 Taffe Wiehlamit
fo viel faltem Waffer angeriibrt, dai
8 einen diden Yrei gilt, dbann ' gibt
nman dad focdjende Waffer wnter Riih-
ren daran, thut alleg zuriid in bdie
Safferolle mit Sufa von einem Lof-
fel Butter, fodit alles gujammen mif,
e8 wird ecin dider Kudyen, man rithre
aber qut vomt Voden ab, e8 drennt
[eid)t an, dann ftellt man e8 falt;
mm nimmt wan 8 grofe ﬂartoffeln,
die man den Abend vorher gefodt bet,
reibt fie, dann wird ein halbed Weijs-
brod mit Deifier Mildy oder Waijer
begoffen, wenn durd)zogen und abge-
tithlt, audgedriicdt; mm madt man
den Teig fertiq, thut geriebene Sur-
toffeln, auﬂgcnrurftvs Brod, den ges
foditen Teig, 2 grofe HJwiebeln fein

gebacdt in Butter-gedampit nind s | ¢

nothige €alz dagu, rithrt den Teig
unter Veimifdjung von 1, Hoditens
2 Qoffeln Mehl, eil Mebhl die Kiofe
feit madjen, forme K[ofe wie einBer-
liner Piennfudjen grofy, taude die
Hande immer in falted Wafjfer beim
gormen, da der Teig fonit an  den
Sanden ftedt, mun widelt man den
Qlok in awer Koblblatter und jdyich-
tet alled in den Kodytopf gum Fleifdh
in der Vriihe; eine halbe Stunde fo-
dyen.

ERcbbuf)nunbERotI)fraut
NRebhubn gewajdhen, eingerieben mit
Jngwey, Sal, Salbei, innen und
aufen; Fitllung: Aepfel gejdalt, in
Biertel gefdnitten, nad)y dem  Hals
3 gefiillt, damm 114 Piund, Kajtani-
en qefoht, gejdlt, ein Gtild Butter
mit fleiner Bwiebel gedampft, Hery
und Qeber gebactt dazu, dann RKajta-
nien, Handooll NRofinen, Salz, Piet-
fer, agujammen dampfen Tajfen, daun
au dem Subn in die Pianne gethan
und Butter iib2rSubn gelegt. 1 Siwie-
bel, 1 fleine Melberiibe, etivad Reter-
jilie, etivad "Bunm wenig Salz, wenn
Subn qar ijt, Sauce durdgefhlagen,
ctinad Weh] it faltenm Wajjer ange-
vithrt dazu gethan.

Nothfraut: Dunfles, 1r|fd)06, fe-
ites, fein gefdnitten, ein Stiict Butter
mit Swiebel ge!b dampien. Kraut hin-

einmifdhen, Salz Pieffer, 1 Tajfe fla-

re Fleifdybriibe, drei WAepiel gefdyilt,
in Bicrtel geidynitten, oben daraui ge-
leat, ‘1 Gglojfel €ifig, -2 Stunden
dampfen laffen; wenn gar, einen flet-
nen Loffel WMehl dariiber geftreut und
umgeriihrt.

Polnijdher Bod 214 b2 3
Prund derbes Stiwct Kalbileifd), am
bejten .bon der Seule, wird Hidtig
breit getlopft, mit Sardellenjtreifen,
Spedijtreifen,Citronenjdale undBivie-
bclitiidd)en aefpicdt, mit etwas Pief-
fer und Saly cingerieben, fejt aufge-
rollt, mit Bindfaden gejdmiict, oaks e8
die Fornt einer Wurft erhalt. Jn ei-
ner. Rajferolle mit Butter langjam
jdon gelb gebraten, Dad Fleijd) ijt
?ud) talt gegeffen, febr wohljdpnet-
end.

oL
Probatumeit

Driidt jemand fidh mit leifem Grauen

Bon einer fdyweren Arbeit fort,

Empfiehl fie xbm — und. bu wirft
“ ftaunen ~—

A3 neuen — Gejundheitdfport!

Derridhtige Plap.
Sapellmeifter (al8 in bem neu ers
bauten Saal be§ - Linbenhofes -
Rauferei audbricht): ,Dort muf das
Podium fiir bie YRufit - ftehen, Herr
Birth, wo ber Kreuzbauer ben Schlei=
fer-@epp bei ber Gurgel hat — horen

Sie mal: Die Atuftit!" --

(S E——y

. Drudfiehler. fy
Ler Afjefjor begegnet dev betagten
Todter des Haufes mit einer gewif
fen Gh(e)furdt, =t Nu_

S i
V(3

.eine |

Cligse von Hermann LWagner.

Der Thierargt Jalob Kwindel aud
Taudynig an ber Sehma fam am WMor-
gen bed 17. Mdrz etmwag verbrofjen
nad) Haufe, denn ex war Nadhts it ein
tenachbartes Dorf  ju einer franfen
Subh gerufen worben, und biefe Suf
war ihm, all feinen Bemuf)ungcn aum
Trofy, {ozufagen unter ben Hianben ge-
ftorben

«Den Kaffee!” {agte er baher fury
3u feiner jungen: Frau in einem Tone,
ber ficher nidht bisfe gemeint rar, ber
aber bod) reichlich ‘Groff und bexr jun-
gen Frau auf alle Fdalle nod) meu und
ungemwobhnt mwar.

Diefe fah ihn barauf mehr erftaunt
alg eriirnt an und fagte:

a8 {oll benn bad bebeuten —2“

Jn biefem Augenblid mufpte Jalob
Stoinbel bebauerlicheriveife an bie ver=
{torbene Sul benten,

SRun,” dufierte er emport, ,befom=
me id) ben Kaffee oder befomme ich ihn
night 2"

JJtein,” fagte barauf bie junge
Frau mit einer Stimme, die ben Ber-
luft von abertaujend Jlufiopen aus-
briidte, ,enn Du ihn in biefent Tone
vetlangft, dbann — —“

Sie fonnte nidht audreden.

Jafob Kmwinbel war aufagefprungen,
hatte eine ber biinnen Kaffeetafjen ers
faBt unb {ie mit fo unvorjichtiger
Wudht auf ben Tijdh guriidgefelst, vap
fie tlirrend gerbrodhen war.

L:diglich bie felig verjtorbene Kub
ttug baran die Sdulb, nur fie!

Ceiber mufite bies bte junge "§rau
nidyt,

Sie fabh thren Mann entfeht an, Hob
wie abmehrend beibe Arme, {dhrie gel=
lenb auf und floh in bad Schlafzim-
mer, beflen Thilr jie fraciend hinter {ich
ind Sdlofy warf. -

Dort horte fie bald - barauf bad
gange Haud frampfhaft jdhludhzen.,

Der Pann aber begab fich halh wii-
thend unbd halb bejhamt, quf alle Falle
aber fludhtartig auf bie Strafie.

*

Jn -bemfelben Haufe tohnte ber
Brieftrager Nathaniel Feuerftein mit
feiner Frau Emma und feinen beiben
unverheirathet gebliebenen Todhtern
Marie und Rofa.

Nathaniel Feuerjtein {pihte, ald er
ben Larm  ber zerbrechenben Taffe
hicte, neugierig bie Ofren, gab feinem
(Sjeﬁd)t ben Ausbrud hamifder Freube
undb dufierte:

L9ort, hort — nebenan gefdhieht ef=
mwag!”

Frau Feuerftein aber flatidhte, ald
fie ben entfepten Schrei ber jungen
Frau bed Thierarzted pernabhm, ent-
giidt in Dbie Dbeiben Hinbe, lachte-und
fonftatierte:

LCin Kradh!”

1ind bie Tochter {chlieflich legten bie

Obren  an die nur angelehnte Thiir
und laufchten -mit Inbrunft bem

Sdyludhzen nebenan.

.Cr hat fie gefchlagen!” jubelte bie
Nofa.

JHu, jefst vennt er fort!” feirte bie
Marte.

L3a, e8 ift nidht alled Gold, mwad
alanat!” {agte tieffinnig ber Bater,
fepte feine Dienftmiile auf und begab

| fid) eiligen ©dyritted auf bad Poftamt,

aliitlicd) bariiber, auf feinem Runb-
gang burd) bad Stabtden eine briib-
tarme Neuigfeit verbreiten 3w fon:
nen.

S Biffen Sie {dhon,” fagte er ge-
heimnifvoll in jebem Haufe, wo er ei-
nen Brief abzuliefern f)atte Joiffen
Gie fchon dad Neuefte —

+Dad Neuefte?” {

»Bom Ihierarzt —!” $rd
%om Thierarzt?” ;
n3a, baﬁ er feine Frau gefdhlagen
hat —¢“

~Gefdhlagen hat? ... Warum?*

Aber Nathaniel Feuerftein  gudte
nur mit ber Achfel.

G tft frithmorgens Heimgefommen.
s hat -einen ungebeuren $ra
ben. ' Man hat bcuthd) gehirt, mie et
fie gefchla ba?m Bat .

Unb bamit gruﬁte er, lachte nte![a—
gend unb betfd)manb

Bei ‘JInBrud) ber SDammmmg Bat-
ten fich, toie allabendlid), am Stamm=
tifdh im ,®ajthof zur Poft” der Apo-
t efer Rebie, ber RLehrer IBilf, ber

Amtdrichter Bimpfl und ber Gemein-
befetretdr Bipphubn berfammelt, Fra-
gen und Untmworten [dhmirrien aufge-
regt heriiber unbd Hiniiber.

. »Sonderbar, er hitte bad von

ihm. gedbacht,” fogte Dber Upothefer

ehle.
Amtdrichter

S Bag e
Bimpfl.
»Wie — Gie wiffen nod) nicht, daf
er feine Frau thatlicy mifhanbelt hat?”
LIhatlich mighanbel? Ter?”
,,QBcIcE)e Grage!  Der Thievargt.”
Stan bat bie Frau bid jveit in bie
Nadybarfdhaft {dreien ?d)ort” fonfta- |

fragte  ber

tierte  ber  ©emeinbejefretdr SIP?
huhn.
o o e

LBi8 auf ben Marttplal goﬂ man
b:e Hilferufe vernommen haben,” er-
flicte  ber RQehrer LWilt. ,Crft am

{nl[;cn PMorgen ift -ev heimgefommen,

d;mr betfu[d)t!“ ) o Wi

) -geges

wBer f\attc ba§ pom. tbm gcbanﬁu

mxeberboltc ber Wpot?cm ~

»Er oar immer fv. Tithiges
Menidh!” ftellte ber AniBr. t%fu“wn

nDie ERuI)xgtx. ‘bas_ find .oft.; bie
Sdhlimmiten,? ‘agte Her: Glemeindeie-
fretdr Bipphuhn. /,,?gd) tannte einew
Mann, ber — & wst

,,Db er ihr einen Sdhaben jugefiigt
hat?¥ fragte ber Qebrer, zmma i g

oJtan munfelt, bafj um’ die Mit-
tagsftunbc bet Aryt " geholy  tuerben
mufte, ., Lo !

2 Der gt 8-
- wDer, Uyt =414

#Der Arap, —212" g

SMer sitte ba g oy ifhm gcbac{)t"‘
tieberfholte ber Apotheter.

+Et ar ein fo rtubiger INenjd,”
ftellte- ber Amisrichter Fum 3heiten

Male fejt.

«Die Rubigen, ba8 find oft bie
Sd)limmiten,” roicberholte ber Ges
meindefefretdr Jipphuyn. md‘ aiake
einen Mann,, ber — '— ~—* :
*

Bu gleicher 3eit togte ber S{ampf
Der Meinungen auf s befteafte aud
um ben SKaffeetifch ber verivittiveten
grau Pojtbivettor Hdbig zwifdhen der
Jrau Regiftrator Dieyer, ber Frau
Biidermetiter ‘Jkulfft, Fraulein Hanbs
arbeit8-Lehrerin Siipemild) und Frau
Stationdvorftaad Simd).

«Jecht bat 4e!  Gie ift {ofort au
ihren Eltern abgereift! Gie laRt fiaj
{dheiben!” ' ,

o Lie %" N

oNein! - @Grl war fie beim Aryt!
Der Arat hak fe verbunden!”
et fo etroad ‘mbglich?!
Ropling!  Cr foll total betrunten ges
wefen fein!” 7

Der? Derift imm e r betrunlen!
G3 ift befannt, bafs er feii- jeher ein
wiinftes Leben geful)rt fat!  Jft 8
nidt ein Wunbder, baf fie f o lange bei
thm audgebhalten ['at?"

JUnb bie !Bet)orbe? Sdreitet dic

| Behorbe nicht ein®"

- ,@ewify, die Strafangeige ift fchon

etftattet, Der Gendbarm rar - am
Nadymittay bei ihm!”
oJecht gefdhieht thm! Ob man ifn

einjperrt?”

»Biffen Sie nod) nidht? Cr foll ja
{chon figen!”

nied” .

,,QBte?'?“

»Man foll e3 gefehen haben, wie ber
Gendarm ihn gur Wache gebrabt Hat!
Er joll nod; nicht gang niichtern gere=
fen fein! ... Fiinf ‘m»nate findb ihm
ﬁd)er'l‘

~Redht gc{d)uf)t zbm"‘

#Bravol”

»Bortrefflich!”

,,‘ZIuégeaetd)net'“

A3 ber Ebtcrarat Yatob Rmmbel
einen Tag bamu{ aum Mittagefjen
heimfam unb bon feiner Frau, mit der
er fid) lAngft mwieber verfohnt hatte, ei-
nen Kuf erhalter hatte, madhte er ein
nadhbentlidied Gefiht und {prady:

~28a8 bad heute nut gu bebeutfen
hatte! Dent mal! AB mid) am
Morgen Ler AUmitdridyter Hufig auf ber
Strafie traf, fam er auf mid) 3u,
flopfte mir auf bie Schulter und fagte
mit ber Miene cined Leichenbitters ju
mit: ,Faffen Sie fid), junger Freund!
Und glauben Sie nicht, bap wir iibel
von hnen benter’ LWir wiffen ja: bie
Frauen — . Wer von ung allen
hatte fid) ba nid)t langft audh fchon mal
hinreifen laffen! Frdften Sie ﬁdg!
Unb warten Sie rubig einige Jeit ab!
Dergleichen vergifit man bei und fefhr
fcmert!*.

Die junge Frau errothete, ' fah 3ur
Seite und erioiberte:

L0, mit ift etwad gang Aehnlidesd
pafiirt!  Die vermwittivete Frau Poit
bireftor $abig mwar -bei mir und er=
funbigte fich voller Theilnahme unbd
Neugier, ob bie Scheibung wifden
und fdjon eingeleitet jeil”

Die Sdheir — —2"

Die junge Frau nidte.

Dann aber f({)Iug fie ein {dutes Ge=
lachter an, breitete die Yvme aus und
fiel tbtem Mani um ben‘%a

Sn Sex mof‘nung nebenan. [ug bie
gange Familie Feuetjtein mit den. Ohs
ren an ber Thiir,

SIBag war bad?” fragte bie TMutter
etregt

LEin Kup!” fcf)treen bte beiben
iod)m rie aud einem Munbe.-
1 ,Gin Stanball” fagte bie muitet
poller Eniriiftung.

LBas wilft Du,” r:’ﬁgmtt
*J?atf)amel ‘{feuerftcm u gelegens
heit ab, r‘Bad {dhlaigt ﬁd); dd Dere,

tedgt fioy! e

- 3 ’/‘:v\

Pra mie
Gie: ,Nidhyt einmal diefen lumpigen
Hut willft Du mir taufen! Jh rerde
gu meinen Eltern guriidtehren!”
r: ,MWenn Du mir bas verfpridft,
betommft Du ihn fofort!”

Friede,

Wie fteht’s . mit bem Bierfrieq in
Xhrem Gtavtden 2

SPolizeiverivalter: ,Der it lanait
Deenbdet; wir haben jdhon wieder 580
WMart ottamerher fite nad)thd)c Nite

liwftmmaen smseno mm. figt e

Diefer




