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2Uud dbem Reidhe bctm})”l;é;

i Mm diefe Jabresseit iwird fidh in
' der Garderobe einer jeden Fron hier
unbd da ein Defeft bemerfbar madjen.
Basd vor zwei Monaten nody ein ele-
gantes Sommerfleid war, zeigt in
amangenehmer Weife die Werfmale
l1be8 Getragenfeind. Da wir aber mod)
timmer im Sommer jind, wenn aud)
m der aweiten Halfte, jo it e viel Ju
ftub foldye Qleider einfady bei Seite
Lau hangen. Wian muf fidy daber auf
(anbete Meife au helfen wiffen. Der
etivasd abgenute Sragen eines fonit
hno&) gut erbaltenen §tleides  fann
burdy einen andern erfegt werden. An
'Me @telle der zarten Crepe-Wejte ei-
fed anderen Qleibes fann cine ang
4 Ringerie-Stofi, dic man fertig faufen
Tann, eingefett werden,  Died find
Hille, wo die Departements fiirHals-
tradit in den vornchmen Liben den
{ Brauen gu Hiilie fommen. Ein nener,
Ibuftiger Sragen, der wie frifd gefal-
Tener Sdynee anmuthet, cinem Kleide
I eingefitat, dag einen ,anftrengenden”
‘@ommer gefehen, wird demfelben ein
gana anberes Ausfeben verleiben,
0ber man fann dem Kleid einen an-
i‘beren SHalsausjdnitt geben, und die
{9lermel, die die @puren vielen Tra-
.gms aufmexfm entfernen, unb ftatt
| Defien eine Unterblonfe (Guimpe) 3u
{ bem Qleide tragen. Diefed Verfabren
lbat fogar nod) den Dbefonderen LBor-
ttf)eil bai €8 der Taille bas Geprage | o
{etne8’ gang meuen Goftiim8 verleiht,
| ®ura, der Nbhantajie werden feine
’Gd)rcmfm qefet, 8 gehort in Ber-
| Bindung damit nur ein gefunder Ge-
| fhmad dazu, reizende Refultate 3u
' exrgielen.
Die baujhige Drapivung ijt nod
i fmmer i hodhiter Bliithe, gum Leid-
wefent jener 'Ermwn, die bebentlich
aur itlle neigen, dody it eigentlid)
gar feine Urfadie vorbanden, fid) des-
regen au franfen. Wenn ein Qleid
'Hiber den iiften banjdbig drapirt ift,
wd dann nady unten zu fidy verengt,
fo ift bie Wirfung bodyit elegant und
audy fletbjam fiiv jtacfere Figuren.
Tare wenn PMadante in einen veri-
hblen Ballon eingefapielt ijt, cr-
int fie unvoxtheilhaft ober gar fd-
‘derlidy.  Das Lehtere qilt iibrigens

neuefte Modelinie u ftarf 3u beto-
nen, dbennody elegant und modern ge-
fleibet fein. Bermeidbung jeder Ueber-

treibung fei  die Midhtichmur jeder
gyran, - deren Fornen - die Durch-

fdnittslinie {iberfdritten haben,
~ Ein vorgiiglicied "Modell fiir et
ne aur Fille neigende Figur ift in
unferer erjten 2A6LIIDUNG beranjdau-
[icht. A& Material dient marine-
blaie Soiree-Seide, im BVerein mit
gleidfarbigem Georgette Crepe. Der
Noct bat etwasd mebhr ald Knodellan-
ge, und obgleidy Dderfelbe eng er
fdheint; 1jt er volle pier Pards weit.
Die ballonartige Drapirung iiber den
Qiiften it eingigartig und febr bvor-
theilbait, dba bierdurdy die Taillenli-
nie enget erftheint, Die Taille it et
ne reizendbe fombination’  von  der
Soiree und  Georgette,  und zwar
dient die Qeptere fiir die glodenfor-
migen Aermel und die Guimpe, die
unter der Juntper-Bloufe von Soiree
perjdwindet, Vemerfendwerth ift bie
Ehenillefrange, die die Wermel um-
randet, mwabrend die gierlide gejtidte
Ygcite der Taille voyn einen hiibjden
A6fcbIuf verleibt, Der Sammethut
mit aranen Stranpiedern garnirt, er-
fheint mwie fpegiell fite bwies Roftitm
nmaoy,md)nct Nenny ift der Ecdhiopfer
eines der prafhidntcn und qleichzeitiq
c(oqantoitcn Strafenfoftiims. 8§ it
Dies ot Modell dad Dei jeder Frau
pon feinem,  Fonfervativen Gefdhmad
Antlang finden mup. lluierc Leferin-
nen Hubdew  dasdfelbe in ber aweiten
Niujtration miedergegeben. Was al-
lein demfelben fdhon den Erfolg fi-
dert, ift das Material, in dbem o3
audaefithrt ijt, fealbrauner Ehiffon-
@aminet, garnirt mit belgijdem ' Ha-
immoh Teor Pouptreiz des Kleided
liegt in fomor pornehmen Gmfndqbext
die fomobl in den Linien, wie in der
Rermeidung aller iiberfliiffigen. Gar.
nitur gum Auddrud fommt, Sehr un-
qemdbnlicy it der Edynitt der Taille,
fei ber die Schultern eng anliegen,
1und ber die engen Yermel eimgefett
find. Gine fdmale Sddrpe bon @ams=
metband fcdliekt fidh bem Streifen
Safenpels an, der die Taille theilivei-
fe umgibt. Diefed © Sammetband, dad
ant - den Euben, mit, Pelaballen berfe-
hen ift, wird in eine Sletfe ge-
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Mt gewtffen Wmiftinden audy fut
fdlante Figur von leidhtem Qor-
eoidt. An einem ftiirmifden Ta-
ollte etne Ballondrapirung aud
Pon biefer bermieben werben, ba jie
Yeicht ,vechangnifvoll” werben famu
« 'Dody fehren wir wieber gu derFrau
it {ippigeren Formen guriid. Jhre
atiiclideBegabutg fitr Anmuth imd
bnbett wird 16r  in fdpoierigen
den reditenWeq ded quten Ge-
8 toeifen. Der jeder Fram bon
ng innetohuenbe  na-
with fie bie Grene

ver$ bon blawer S)J!oimieibe'begronﬁt‘

Betrucbt formmenben er-
-phne

fnimft !Bfmte Ev‘mrre Seibe  bilbet
bip Befleidung  des Taillenfdhluffed
‘born, ber durdy eine Brofjde bewert-
jtelligt wird. Der Eifeft ift cben fo
einfady, wie Hithfdh. "M Helen Nay-
mond, bdie Dbeéfannte Sdaufpiclerin
tragt bicfes Sleid fiiv Strafiensiwede,
Wiirben wir 1hr in dad intimere Ed-
chen ihres Vouboirs folgen, fo ‘iir-
pent wir mit Erftannen gewahren, tie
Beim Lbjen ded Sammetqgiirtels dte
fretgegebene Jille i NegligeeEifett
Berabjliefst, uud bie bis zur Tcillen-
Tintie ‘offene Front! por weizenden Ne-

mcmt €3 fiegt nu# Wie b
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d
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Gin RIetb pon boruef)mcr thfmm’)mt

eines BauberfunmorB bcr ba% bor-
nehm ceinfache Strafientleid il e
hodyft fomjortables, tleibjames Megli-
gee ununandelt, ' “

Bereingelte Frithmodelle fitr fithle-
re Tage maden Dbereitd ihr Cridet-
nen. $Ob diefe Podelle . lebendfibig | —
find, muf fid) immer erit erieifen,
purdy die Aufnabhme die fie  finben.
Ste find, — fiir' Nadymittagstradt
bejtimmt — pon dbuntleremMaterial.
Das8 Sergefleid in diefemt Typ be-
bauptet toie immer feinen Rla, wmd
fein gefabrlicdhjter. Mivale wird obhne
Frage das Qleidb aud Atlad PMeteor
fein, @3 bejteht audy die ‘U‘Liqlid)fcit,
dofy Mobair filr diefen Swed in Be.
tracgt fonmmt, dba diefes (V)cmcbe in fo
vielen reizenden Sdjattirungen er-
fdheint, MWa3 die Garnitur anbetrifft,

mwerbeft nopfe in audqiebiger Weife'

aur BVermendung  fonuen, entiveber
alfein fitr fidy in groper Anzabl oder
in BVerbinbung mit Sticderei, Seiben-
Abjteppung obder Vorte. "Eind  der
neneften @ergefleider it in unferer
dritten Ubbilbung bargejtellt. Ma-

tmcblau ijt bie ”SQrbo hcs’ai(‘[[cn ‘.’qu
ben efften “Blict evfcheintdas Mobdell
iie ein Manteltleid, da ber Hfock in
Lunif-Ejfeft gemadyt und vorn nur
ein {dymaler: Streifen von dem unte-
ren ‘Y?nd ftd)tbar 1ft Den SRanb ber

banbut' pakt gut zu dbem Anzug.

S Paris - begiinftigt . man  fiie
Abendtracht mebr oder weniger bolle
Drapierung, Befondersd’ beliebt find
Neberfleiber, die ehiva bon, der Knte-
[inie ab, an:den Seiten gerafft und
in ber Giirtellinie fejftgemadht §ind,
fo dafy auf dieje Weife eine fpige Tu-
nifa effeftuirt wird. Der Rand der

tr— —

Hut fur bie .s’god)fommeL
Saifo

Funifa fillt in Falten, wie bei eittem
Regenfdyirm iiber den Hiiften nieder.
Ein Mobell biefer Art, cme@cbopfung
aeben. YAusgefiibrt ijt dasfelbe in alt-
rother Faille-Seide. @cr untere/ Nod,
furg unb voll, hingt in geraden, Lini- |
en herab, BVon febhr biibjher Wirfung
ift bie Drapirung iiber den Hitften,
woraud die zugefpite  Tamifa ‘ent-
ftebt. Micdht weniger: eigenartiq Ht die
Premets, ift Hier im Bilbe  mieberge-
Faille, ein itberausd einfadhes Mady-
mwerf, Sie  erjdeint ‘wie ein breiter
Streifent bon dem Material, der ein-
fad) 1um die Sdhultern drapirt:ajt und
per Tragerin Naitm laft, die: Arme
au betwegen. Erquifite Stideret, in
Form eined i Medaillond” und audge-
fithrt in reizenden cdattitungen von
Witrofa, fdmiidt bie Front.  Die ei-
genartige .s’{m[éiini(‘, bie durd) bdiefes
Arrangerient erziclt wird, ijt ‘da, oo
bie Vorbedinqung, ein Jdhoner: ‘Hals,
bafite vorhanden, Hichit Tleidfam.
Auf der Hobe ded Sommerd er-
fdhetnen immer allexlei Neubetten auf
bem Giebiete der Pupmadjerei. Ahge-

g ,"‘ ’ oY 3
Fie ©dyopiung,

fcbcn bon bcm Cammcthut bor fmt

Premets.

Funifa umaibt eine etwa fed$ zoll:
beite Bordiire bon griiner, altrother
und gelber Wolljticterei mit Hranze,
die beinabe ivie Teppidhborte aus-
fiebt.  Audy die grofen Tafden find
ntit diefer&tiderer veraiert. Die Tail-
le von lofemSdmnitt ijt eben fo Hitb{d,
wie cinfad),  amd, betont durdy, ihre
arofien Atladrevers die manteldhnlis
den Linten. ' &ie wird durd) eine
miid)tigc(EmaiIIe-@d)'uaHe gefd)lo[ien
St Uebereinftimmmumn “&m bem Nod
it audy der Stragen mit ber &u&ft’a!&
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eintgert: Xabren: vegelmakig um diefe
Jabreszeit | fein  Ericheinen madt, |
tanchen allerléi: pbmltmnfd}v Sebilde
auitf, die reiter feinen Proed su haben
fcheinen,: alg: den, die Mngeduld  die-
ler unferer Wodedanen etwad git be-,
fanftigen. © Ster und da findet man
unter  “efen Erjdeimngen febhr an-
nehmbave Modelle. Bu diefen  zablt
obhne Bweifel der gang aus Band ait-|
gefextige  Hut, der allgemein Ans
flang gefuniden” l)at Allerliebjte’ il

| iiber bie PBflaumen

;te bon Mma{em Brosg aiﬂlhnb" n

in awei {arben, trifft man in ben
bornehmen Hutgeidiften in I)ubid)cr
Auswabhl. Ste bilden obhne JFrage ci-
ne ibeale - Sommerfopftradt. Fiie
junge Maddjen [aBt jid) etwas R‘Iubu
Tamvre& faum denfen: .
“Wanda

—.vq.._. §

gﬁr die ,§iitd)m
Sdneeballenober Wind:
beutel — Jn einer Heinen Email-
Safferole {tellt man folgenbesd ufami:
men aufs Feuer: eine Taffe fochenbes
LWaffer, eine piertel Taffe Butter, eine
Prife Salz und einen ‘ﬂ)eelojfe[ Buz

| 'der, Sobalb biesd ﬁnd)t fiebt man wit=

ter ftetem Rithren langfam 1% %aﬁj
feined IMehl hinein, bann fehlagt ma

‘| bie JNaffe-itber bem Feuer mit einet

Schneerute, bis alled glatt unb luftiy:
ift. Mun nimmt man bad ‘.Bfamxcf)en
Jbom Feuer und jhlagt lengjam, einel
nad) bem anberen, brei Eier gang hin-
.ein, ohne fie erjt su gertleppern. Nachs
bem alled gut vermifcht ijt, febt man
mit einem Qoffel fleine Vallchen auf
ein Bledh), mit et Joll' Bivijden:
raum, &ie merben 30 Minuten ge:
Jbaden und puffen dbann auf, mwerben
braunlidhy undb hart, Nad) dbem WbLIiTh-
len Td)neibct man fie oben auf und
fitllt fie mie folgt: brei Gibotter mwer-
ben 3:rf[eppeit bagu fommt % Tafie
Mehl und ein Pint = tochende  Milch.
Dasd wird verriihet, bann fommt dagn
3 Tafle Buder und eine Prife Salj.
Dag wirh in ein Gefdf geqeben und
in einer Planmne {od;enben Wafferd 20
Mimuten gefocht, Hann 'mit Banille ge-
itrat. SNan tann die Pufid audy ein-
fach mit Mahm, ber mit ZBuder und
Banille ju Sdhnee. gefchlagen ift, fiil-
len,

Leber mit Aepfeln — Gine
Rinb&leber mwird in Wiirfel gejdhnit-

ten, nachbem \man fie gut gemajchen |’

unbd enthiutet hat. IMan fann natiir-
lid) nicht bei tleiner Perfonenzahl eing
gange Leber nebmén fonbern nur bie
entf{prechende ‘Munbeaabl Die Tiirfel
merben in !od’;enb; adbutter und jo
vief Qirube gethan; ald man Beiquf 3u
haben miinfdht. ~ Die Briife fann man
fich 'bured) irgend eine Art Brithwiirfel,
beren ef ja eine gange Unzahl Sorten
gibt, herftellen. - Ju. biefem it Sal3, ..
Petfer und Wacholber getviirztenBei-
quf Ivirh bie Leber gebiinjtet unb
mwenr fie gar ijt, aud ber Suppe
nommen. © Die Suppe ‘wirh fury ens
aefchmort und mit Buttermehl ange:
famt. Dann  legt man bie gleidye
IMenge ?Icp{e[mﬁrfc[, mie bie Leber ift
hinein,leqt bie Lebermiirfel baju unb
{hoentt alled qut durd). Dan ftreut
aulebt einen Loffel boll in Butter geld
gefdyroitter  Bmiebelwiirfelchen ober
Semmelbrofel dariiber.
Hadebraten, — !Rmtxs RaIB—
b Scheinefleifdd nehmen Gie
gleichen Theilen, ober je nady Ge-
fdhmad  foviel Schroeinefleifch, . toie
Rinbfleifch und Kalbfleifh aufams
men; bagu auf drei Pfund 1 einges’
me:d)tts unh 1 geriebenes Britden,
2 feingehadte Jmwisbeln, Saly, ein roe-

{ nig Peffer, gany wenig Nelfen, Mua-|
fatnufy und etmad gerieherne Sttwnen—,

{dhale, 3 Gier. Biele mbgen aud) einige
©arbellen baran. Sie miiffen nah|
griinblidiem Mifden bverfuden, G3,
barf nidht allan  ftart  gemfirat,
muf aber fehr {hmadhaft {ein. So-
bann verfuchen Sie, ob er fidh qut
formt, mandymal muﬁ man nody . ets
ias mehr geriebened Brot bagu thin.
Nach bem  Formen mit Giweif - iiber-
ftreichen und qut mit LWedmehl  be=
ftreuen. Legen Sie Spect- ober Brot-
foheiben unten in bie Pfanne, {o Hiingt
er nicdht an. Er muf ertfng begoffen:
werben,

Pilaumens Tovte — Yuid
14 Pfund beftemZBeizenmehl, 1 Pfunbd
barter, in fleinen Stiiddyen au  Dem
el qepfliidtter Butter, 3 Ungen 3u
der, etivad feinem Btmt 1 Sheeldffel
feinftem Rum. und einem Balben Wein:
alag taltemPBaffer wirdb rafdy ein qu-
ter Miirbeteig audgemirft unp, in zwei
ungleiche Theile getheilt, Der grofe-
re Theil wird auf bemehltem Brett ju
einer runben, finderdiden Platte auds
aerollt,  bie man in ein %ottenbledy
giebt unb mit bemHanbriicfen feft ein-
briidt.  Yngmwifdhen hat man 1 Pfund
fchome veife  Pflaumen gebriiht, qe-

| fehdlt, in Halfen gejchnitten, bon ben

@teinen befrett und. mit femgenebca
nem Bucer beftreul.  Damit wird bie
Forte regelmdfiq . Dbelegt. Dann
macht man aud dem Rejt heg Teiged
fhmale Streifen, die man ald Gitter
legt, unb ‘einen
Rand, ber ringdum qelegt mwird, unb
giebt ‘bie Torte in pen atemliich Dei
fen DOfen.

Amwet{dhentndbel Fin
Pint Mehi,-4 Gibotter, ctvas vala,
10 big 12 mtttelgroﬁe RKartoffeln, in
ber @Schale gefocht. Die Kartoffeln
reibt man ober [chlaat fie burdy ein
Sieh, mifcht obiged bagu und rolit
ben Teig Halbfingerdidd ausd, fdneibet
bieretige Stiidchen unbd rollt in bie[;
fe eine entfernte Biwet{he ein.  Nad
bem fie alle [dpn eingemide(t find,
fodt man fie in‘Salymafier ab, legt
ﬁe au eme !Btatte beftreut fie mit feis

pmu |

teis unp gulept

‘| wegen Ablieferung  Hon

unb Buder unb gieht heifie Butter baw
tiiber. Ober man leat fie {chon nebens
einanber in eine breite Pfanme, bes
ftreut fie ie angegeben uny- bmunt
{te mit Butter im, Ofen. . %
Retdpuddbing mit !Dtaftﬂ-
nen. — Gin  Balbeg: Piunp Reid
briiht man ab, focht ihn einmal abf,
gxeﬁt ibn ab und febt tl)n bann mit
einem  Quart Magermileh, ~ etivad
Sal3, Jimt unp Bitronenfdhale: aufs

| fyeger und laft ihn lanafam bid und

“me{cf) audquellen und bann abfitphler.
Dreieindrittel - Ungen Pflangenbutier
‘wiihet man teid), qiebt bier . Gige!d,
"“Dreieindrittel 1ingen. feinenBuder, ben
pen fteifen  Sdynee
ber Gimweify dbagu  und fiillt A bea
fReid aboechfelnd mit Schichten  pon
ﬂRa!roncn unter bie man aud einige
bittere - Mafronen mifdht, i eine
vorgerichtete Pubbingform, bdie man
fhliegt. Der ‘.owbmg muf 3met
Stunden langfam im Waiferbabe fo-
den, with geftiivat undb mit einer
Fruchtiaftiauce ju Tifdh gegeﬁtn
Wurzelfalat. —(Eincgefcf;altz
Gellerietnolle, 2 gepupte Peterfiltens
urge(n, 2-—3 gepupte Mohrriiben,
b—6 Rartoffeln in ber Schale und
1—2 Biviebeln mwerden, jebes fiie fidy,
eventuell bmtcmnanber, ‘aargefodht.
Die Rartnffeln fchdlt man, fchneibet
alled in Scheiben ober Tiifel unb-hact
bie Bmwiebeln fehr fein. Dann mird
ber Salat gemifcht und mit Oel, Gijig
ober Jitvonenjaft, Briibe, @ata, Piefe
fer anqemad;t A

Fliegerlied.:
........-.*._._..-.. " s !
Bon Alfred Falb, Leutnant in einem
iRef Fup=Art. ‘.Regt i then.
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‘@tlbetflugc[ tragm mtcf; E' i
Ueber Walp unp Aue A
Durch die MWolten jagc i%
Auf ind Himmeldblane.

Unter mic bie Grbe briillf ~= |
Donnernbe Kanonen! i
Die Gefdpoffe braufen’ tm[b
Durd) bie Himmel3zonen.

‘@orinen {pringen iiber mit,:
®lodentdne Heulen

S Tauferidfaltiq bort uny. mer
Unfer (Etfcntculcn. il

Unh bie gange Holle. g!eiﬁt
Ningd mit Flammenmutide,
Dody ihr Feuerathem reift
Nimmer mich) ju Grunbe,

Bia tief unter miv bie Gruft
Alled Lebend fdyminbet,

Und fidh um midh) Her bie Suft
©bttlic) mild entziinbet.

Durd, bi%gurd)! Unb auf, empor!
Hodh ing Hrmmelblaue, —

Bia i) dburch ber MWolfen flor
faum die Grbe [dhaue.

Mir erflingt beg Himmeld Lied,
, Der Gefang ber Sterme — 5
© llnd mein %luge[frbtfﬂem mef.)t |
- Weit in blaue Ferne.

%reuneife[ mcrtbboIL
Wir lefen im Berliner iagehlatt"
Bor einiger Seit erliep der Lande
wirthidaftdminijter eine’ offentliche
Aufforderimg  um  Sdmmeln “von
Brennefjeln und wied dabet auf  bent
grofien Werth bhin, den die' Brenne
effeln in den jehigen Rriegdeiten ha«
be!'Selbjtverftandlid) fanden ficy vies
[e'Qeutte, die fich auf Grund der mints
jteriellenufforderung fitr die Brenn-
effeln iutcrcﬁirten und BVorrathe eirts
fammelten. Ste haben aber, sumTheil
nidht gerabe ernumternde Erfabrims
gen gemadyt. So ikt dey @emeindes
‘orijteher o Jehlendorf: emem Stege
liger Grundbejiser, der jidy an ibn
wnneiicln
germandt hatte, folgenden %:‘fd‘,mh 3Ua
geben: , GineSammeljtele fitrBremn.
effeln  haben ivir * hier ‘Bnt@bmncr
Gtrafe 6 erdffnet, E8, werden: nur
entlanbte, lufttrodene, nidht gebrodys
ne Stengel gegen Vejhetniqung arns
genomnten. Ueber den Preid [dit jidy
noch nidity BVejttmmitesd fagen. Ders
felbe tird pon der Jndujtrie feftges
jebt. . Unfere 1nfoftert  nuiffen it
erfter Qinie in Abgug. gebraht wers
den.” Wenn foldge ‘Bebmgungen an
pas * Breunejiemiammeln *  gefniipft
werden, dann bdiicfte vielen die Quijt
um Weiterfammeln buIb bergel)en

Ber friiht.
woo oo Dem Miiller *ift alfo feine
1au bntcbgebmnnt? Hajt Du e8
tbm audy {donend mttgetf)cm?“

,Sdonend?? | . . Dad thit' ich
etjt — menn fie  ieberfomemen
follel® ..

Odbnungsliebent

+Der Profeffor wollte fich alfo geras
be jum Sdlafe nieberfegen — ald er
pon bem SHrofobil iiberrafdit und vers
fchlungen mwurbe! Da haben Sie thn
Iebend gar nicht mehr wieberaefehen 3"

Diener: ,9O bnd;. nad) gehn Minus
fen nod) einmal — ba Bat er, al8 bie

Beftie gahnte, rafd feine Gt ik
i b "
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