Pleczen cielqﬁ;‘* = Kluseczki na parze.
Zielon} gmsﬁh z rakami nadziewa-
pymi,- :
Kapusta na aafain — Selera.
Kompot z mored. — Kisielek piynny.

Poniedzla{ek, 3go lipca.
Zupa z grzybéw__ SRR
Wieprzowa pleczefi z-rubarbowym sO-
sem. - - y,
Kartofle. — Ogérki.na salate.

Placek kokosowy. — Truskawki w ga-.

larecie,

Wtorek, 4go lipca.
Chlodnik ze szezawiu,
Kuyrczeta z agrestem, — RyZ.
Galareta Swietojankowa.
Kartofle nadziewane. — Groszek.
Kukurydza w baskach,
Yasztet z wisied. — Ser, — Lody. —
- Kawa.

Sroda, 5go lipca,

Zupa rakowa z ryiem,
Pieczefn wolowa po angielsku.

Fasola w strgczkach. — Buraczkl,
Pasztet cytrynowy. — Sorbet.

Czwartek, 6go lipca.
Zupa z jarzyn. ;

Kotlety cielece. — Szparagl.
Legumina sadiowa. — Ser. — EKawa.
Pigtek, 7go lipca.

Chlodnik z malin.
Ryba z sosem kaparowym. — Pomi
dory.
Zielona, kukurydza, :
Pianka ze Smietanki z makaronem,
Sobota, 8go lipca,
Zupa, pomidorowa.
Winegret z ryby. — Befsztyk.
Kartofle. Groszek w strgczkach.
Blank — Manger czekoladowy. — Ka,
wa, 30 i
Kilka gatunkéw chleba i bi-
: szkoktéw.

Nie kazda gospodyni piecze
chleb u siebie: jedne dla braku
czasu; drugie, ktére nie umiej3
chleba piec, kontentuja sie pie-
karskim moze najwigcej dla tego,
poniewaz malo kiedy zakosztowa-
ty prawdziwy chleb domowy.
Chleb jednak stanowi najglio-
wniejszy element pozywienia i
podczas gdy dawniej potrzeba by-
o kwas rozczyniaé na noc, pie-
kac chleb dopiero na drugi dzien
po potudniu, a je§¢ go mozna by-
1o dopiero na trzeci dzien, to dzi-
siaj przy pomocy nowomodnej
maszynki, mozna chleb smaczny
mie¢ gotowy w. czterech godzi-
nach,

Jezeli u nas w praktyce ]eszcze
nie zastosowaliSmy nowomo-
dnych maszynek do rozczyniania
chleba, to najlepiej zrobié ciasto
e blaszanym kubelku, umiesci¢
hak dos$¢ nisko w suficie gdzie§
kolo pieca i tam powiesi¢ kubelek
podczas podchodzenia ciasta; al-
bo jezeli kto ma gazowy piec, to
dobrze jest ogrzaé¢ piekarnik i
tam wstawié ciasto.

“Chleb dwudziestego wieku”.

Zaparzy¢ 2 filizanki mleka, 2
wody, a skoro letnie, dodaé kwa-
dracik drozdzy rozpuszczonych
w pol filizance wody, lyzeczke so-
li i tyle calo-pszennej maki, aby
zrobic ciasto; mieszaé bez prze-
stanku pie¢ minut, przykry¢ i po-
stawi¢ w cieplem miejscu okolo
75 stopni na dwie i pét godziny.
Potem dosypywaé maki potrosze,
wcigz mieszajac, az ciasto bgdzie
odpowiednie do wylozenia na
stolmice. Gnie$é az straci klejo-
watosd, ‘podzielié- na cztery cze-
§ci, uformowaé bochenki, wlozyé
kazdy do osobnej wysmarowanej
formy lub pokias¢ do . jednej,
przykryé i postawi¢ w- cieplem
miejscu na godzing. Skoro podro-
$nie, posmarowac wierzch woda,
i piec. W miernie gorgcym pxecm
trzy k:wadranse. o e

a&zwya 2 filizanki mleka je-

letm, “dodaé

i tyh”iieh g{eezane; az ciasto

bedzie spadaé zyzki;, wybijaé o-

kolo 5 minut, przykryé i postawi¢
w cieplem miéjscy  okblo, 75 S0

iué 2 mm'mg maki }_:’!

zankg

Chleb zlotawy.

Ugotowaé okolo 3 spore karto-
fle, odlaé, posypaé solg i przefa-
sowa¢ przez sito.Dodac 2 filizanki
zaparzonego mleka, 2 tyzki masla,
lyzke cukru, 2 jajka dobrze ubite

'i jeden kwadracik drozdzy -roz-

puszczonych w pét filizance cie-
plej wody. Doda¢ 3 filizanki prze-
sianej pszennej maki i wybijac
topatka bez ustanku okolo 5 mi-
nut, potem wsypywa¢ maki po
trosze az ciasto bedzie luzne,
gnie$é okoto 10 minut. Wiozy¢ do
miski lekko maslem wysmarowa-
nej przykryé i postawi¢ w cie-
plem miejscu (75 stopni) az si¢
podwoi, albo okolo 3 i pél godzi-
ny. Podzieli¢ na 4 czesci, zrobi¢
bochenki, wlozy¢ do wysmarowa-
nych form, nakry¢ i znéw godzing
trzymaé w cieplem miejsou, piec
3 kwadranse,

Orzechowe rogalki,
(Odpowiednie dla gosci lub na
kolacya).

Ogrzaé 2 filizanki mleka, doda¢
3 lyzki cukru, jedng lyzke masia
i pot lyzeczki soli. Skoro letnie,
dodaé kwadracik drozdzy jak po-
przednio, 2 filizanki maki i wybi-
jaé okolo 5 minut, potem dodac
tyle maki, aby massa pulchna by-
la, wygniataé az klejowatos¢ u-
stapi. (Nie powinno by¢é tak ge-
ste jak na chleb.) Przykry¢, po-
stawié w cieplem miejscu na 3 i
pot godziny, wylozy¢ ostroznie
na stolnice, nie wygniata¢, tylko
lekko rozwalkowaé na grubos¢
palca, wykroié rogalki, wlozyé do
wysmarowanej blachy tak aby
sie nie zlgczyly w pieczeniu na
trzy kwadranse. Wstawi¢ do go-
racego pieca na I0 minut, w tym
czasie drobng usiekaé wyluszczo-
ne migdaly, ubié bialko jaja na
piane, dodaé¢ lyzke cukru, lyzke
mleka, zmiészac¢ i po 10 minutach
wysunaé ciasto na przod pieca,
posmarowaé tym wmlepem, posy-
paé migdafami, wsungé napowrét
i piec jeszcze 5 minut.

! Kartoflane biszkokty.

Ugotowaé 3 spore kartofle,
przefasowaé przez sito, wodg za-
chowaé, Dopéki kartofle jeszcze
gorace, dodaé filizanke maki, wy-
bijaé doskonale az masa bedzie
gladka, dodaé lyzeczke soli. spera
lyzke cukru, a skoro letnie, kwa-
dracik drozdzy rozpuszczonych w
éwieré filizance cieptej wody.
Przykryé i postawi¢ na godzing
w cieple 80 stopni. Teraz dodac
2 filizanki mleka sparzonego i
przestudzonego i tyle maki, aby
zrobié ciasto, doskonale wymie-
szaé, znéw pozostawié godzing
aby podrosto, dodaé jedno jajko,
dobrze ubite i wiecej maki, wy-
gnie$é na ciasto luzne i lekkie.
Potem uderzaé obuszkiem, prze-
kiadajac ciasto na chwilg, naste-
pnie wlozy¢ do wysmarowanej
miski, postawi¢ w cieplem miej-
scu na poltorej godziny. Uformo-
waé mate buteczki, wlozy¢ do bla-
chy jedne obok drugiej i posta-
wié¢ w cieple na trzy kwadranse,’
poczem lekko skropié mlekiem i
piec w goracym piecu 20 minut,

Kukietki na mleku.

Do 2 filizanek maki dodaé ma-
ta pét tyzeczke soli i Iyzeczke pro-
szkm, przesia¢ to dwa razy i we-
trzeé¢ lyzke masta. Wmieszac fi-
lizanke mleka. Ciasto powinno
by¢ tak luzne, aby spadalo z lo-
patki. Umaczaé lyzke w goracej
wodzie, potem nia nabraé ciasta
i kla$¢ na wysmarowana blache,
ktaé¢ dosyé oddzielnie; aby nie
przytykaly do siebie. Piec na do-
brym ogniu dwadzieScia minut.
Kwasnem mlekiem mozna zast3-
pit.stodkie uzywajac zamiast pro-
szku, p6l lyzeczki saletry, 2

Koﬁczyki OwWOocCoOwe.
Wypestkowaé i usiekaé okolo
25 daktyléw, zmieszaé z pét fili-

wypestkowanych rodze-

; 'pv}mf' ffz?ﬁic?“ﬁﬁ{ ﬂz:ane]

| ctwa hr. £.o$, wiceprezydent ia-
- sta Michalski, 'pre’qydent sada dr.

i jedna filizanke calo pszenﬁe; ‘ma-
ki, ubié doskonale, dodad _'dwie
Tyzeczk1 proszku, znéw ubijaé i
doda¢ dwa bialka ubite na piane,
Piec'w goracym piecu 20 minut.
-
SZACH PERSKI WE
LWOWIE,

Lwoéw, 14 czerwca.

Niezwykly widok przedstawia-
lo wczoraj wieczorem nasze mia-
sto. Na powitanie “kréla krolow”
wylegty tlumy publicznodci, ze
wszystkich stron miasta ciggnely
oddzialy wojska wszelkiej broni
w pelnej paradzie, ustawiajac si¢
wzdluz_drogi, ktéredy mial prze-
jezdzaé szach. Poczawszy od ho-
telu George’a, wzdluz ulic Karo-
la Ludwika, Jagiellonskiej, Trze-
ciego Maja, Slowackiego, Kra-
szewskiego, Matejki, Mickiewi-
cza, pl. éw. Jerzego, ul. Szeptye-
kich, Leona Sapiehy, Grodeckiej
wyciagnal si¢ dlugi szpaler woj-
ska, zamykajac o godz. 6:30 ruch
pieszy i kolowy na calej tej prze-
strzeni, Stanat w szpalerze caly
garnizon, piechota ze sztandara-
mi i orkiestrami, obrona krajowa,
artylerya z dzialami, kawalerya i
tren. Olbrzymi plac przed dwor-
cem byt az do wyjscia glownego
na dworzec zamknigty przez ka-
walerye i piechote,

Na dworcu oczekiwali przyby-
cia szacha reprezentanci wiadz
cywilnych i wojskowych, po le-
wej stronie od wejscia do salonu
dworskiego ustawila si¢ kompa-
nia honorowa 95 p. p- z orkiestrg,
ze sztandarem pulkowym, za nia
reprezentanci prasy. Publicznosé
nieoficyalna, ktérej na peroni¢
byla tylko niewielka liczba, za-
jela terase obok hali i pomost 2
zelaznej konstrukcyi. Kobiet pra-
wie zupelnie nie byio i to, ]ak
twierdza, na wyrazne zyczenie
szacha.

O godzinie 7:30 zajechat na
dworzec pociag dworski wiozacy
szacha, Zabrzmiala komenda, po-
chylit sie sztandar putkowy kom-
panii honorowej, orkiestra zain-
tonowala hymn perski. Dworzec
zaroit sie zlotem kapiacych mun-
duréw i oryginalnych strojow

‘perskich i munduréw towarzysza-

cych szachowi dvgmtarzy austry-
ackich. W éwicie szacha, liczacej

96 os6b, przybyli miedzy innymi
wielki wezyr Sadre - Azam, Ne-
yered-Dovleh, wielki marszalek
Movassagh-ed-Dovleh, ambasa-
dor perski w Konstantynopolu
ks. Arfaod-Dovleh, wielki koniu-
szy Szeme-Nol-Molk, podkomorzy
Hossam-es—Saltanech, podkomo-
rzy Masser - ¢l - Momalek, mini-
ster dworu Vesir - Derbare, mi-
nister spraw wewnetrznych Ve-
sir - Afkham, Emin - ed - Dov-
lech, minister o$wiaty Ala - ol-
Molk, minister rolnictwa i dobr
pafistwowych Nasser - es - Salta-
nech, minister skarbu Nasser-ol-
Molk, minister robét publicznych
Mohander - el - Menalek, mini-
ster stanu Debire - Hozour, po-
set perski w Petersburgu Mochir-
el - Molk, poset perski w
Paryzu Montaz - es - Salta-
nech, minister Mofakem - es - Sol-
tan, podkomorzy Novassagh - ol-
Molk, Emin - Haszate, podsekre—
tarz 'stanu Mohtaham - es - Sal-
tanech, szef gabinetu wielkiego
wezyra Momtar - od - Dovleh, i
inni, Ponadto towarzyszy szacho-
wi posel perski w Wiedniu Izzak
Khan. _

Z dygnitarzy austryackich przy-
byli towarzyszacy szachowi od
Podwloczysk namiestnik hr. Po-
tocki, komenderujacy general
Fiedler tudziez kapitan gwardyi
przybocznej cesarza ks. Win-
dischgraetz, ambasador br. Ham-
merstein, radca dworu Zaleski,
putkownicy hr. Huyn i Krenholz,
kapitan fregaty Huber, przydzie-
leni do sluzby homorowej przy
szachu, °

Wysiadlszy z wagonu, szach W
towarzystwie swego syna i wnuka

i dygnitarzy perskich przeszedl®

przed frontem kompanii honoro-
wej, oddajac jej uklon wojskowy.
Nastepnie przedstawit szachowi

-namiestnik wybitniejszych przed-
 stawicieli wiadz, miedzy ktérymi

byli: = wiceprezydent- namiestni-

SZI(OII‘IC] kraj. dr

ktor poszt i telegraféw Sefero-
wicz, dyrektor kolei Ipaﬁstw.
Wierzbicki, prokurator skarbu dr.
Korn, wiceprokurator dr. Engel,
nadprokurator pafistwa Hayderer,
wiceprezydent sadu dr. Dydew-
ski, wiceprezydent Przyluski i in-
ni. Z dyrektorem Wierzbickim
zamienit szach kilka stow.

Po ‘ceremonii przedstawienia
przez poczekalnie dworska ze-
szedl szach' w towarzystwie na-
miestnika i calej Swity na plac

przed dworcem. Gdy szach uka- |

zal sie w bramie, zabrzmial zno-
wu hymn perski, wojsko oddalo
wojskowe honory, a stosownie do
ceremoniatu,przyjetego wzgledem
panujacych, delegowany ze szta-
bu powitat go jako u wejscia do
miasta z konia wyciagni¢ta sza-
bla major 9 pul. dragonéw Woj-
tychowsky, ktory nast¢pnie przez
cala droge jechal z wyciagnigtym
paltaszem tuz przed powozem sza-
cha,

Na czele dlugiego korowodu
powozdw jechat jako gospodarz
miasta wiceprezydent Michalski
w towarzystwie radnego Riedla,
obaj w strojach polskich. Szach
jechat w towrzystwie namiestni-
ka i dwu ministréw. Przez cala
droge towarzyszyt na koniu po-
wozowi szacha marszalek polny
Koller, ktéry miat komende nad

| calem wojskiem, ustawionem W

szpalerach. Ogélng uwage zwra-
cali jadagcy w nastepnym powo-
zie mlodziutcy syn i wnuk szae
cha.

Wdluz oddajacych honory woj-
skowe szpalerow wojska, za kté-
remi zgromadzifa si¢ liczna pu-
blicznoéé¢, wérdéd dzwigkéw mar-
sza perskiego, granego przez or-
kiestry wojskowe, podazyt orszak
do hotelu George’a, obok ktérego
zebrana byla generalicya.

U progu powital szacha gospo-
darz hotelu p. Brzezicki, ktéry z
plongcym kandelabrem w rekach
wprowadzit szacha do jego apar-
tamentéw. U wejécia do salonu
powitala szacha p. Brzezicka, kt6-
ra wreczajac mu bukiet, przemé-
wifa kilka stéw, skladajac zycze-
nia szczeliwego ukoficzenia po-
drézy. Szachowi towarzyszyli do
jego apartamentéw namiestnik i
kilku dygnitarzy, ktérzy zabawili
tam kilka minut, poczem szach
pozegnat ich,

Wykapawszy sie w lazience,
zazadal szach kwasnych ogorkow,
poczem zasiadt do obiadu, w kt6-
rym whbrew ceremonialowi wzieli
udziat réwniez syn i wnuk szacha.
Obiad skladat si¢ z 12 dafi. Pod-
czas obiadu wypytywal szach p.
Brzezickiego, ktory osobiScie mu
ustugiwal, o nasze stosunki.

Réwnoczeénie odbyt sie dla
éwity szacha obiad na 50 nakryé¢,
w ktérym z poza Swity szacha
miedzy innymi wzial réwniez u-
dzial namiestnik hr. Potocki i ko-
menderujacy gen. Fiedler.

Obiad dla stuzby odbyl si¢ w
restauracyi na dole, a wszyscy je-
go uczestnicy mieli czapki na glo-
wach. Czapki te zwracaja ogolna
uwage, Sa one barankowe ksztal-
tu $cietego stozka.

Do pézna w nocy tlumy publi-
cznosdci staly pod hotelem Geor-
ge'a. Okolo godziny otej ukazat
si¢ szach na balkonie. Odezwaty
si¢ okrzyki — przez cala droge
podczas wjazdu nie bylo okrzy-
kéw — na ktére szach odpowie-
dziat skinieniem reki i uklonem
wojskowym. Dopiero okolo pét-
nocy opréznit sig plac przed hote-
lem. Hotel jak i apartamenty
szacha byly przez cala noc oswie-
tlone. Liczny zastep policyi z
dwoma komisarzami na czele pel-
ni stale stuzbe kolo hotelu, Przed
hotelem stoja dwa “szyldwachy”.
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OSTATNICH PIECIU DNIACH
W getkl mezezyzn korzystalo z tej

specyalnej oferty dobrych §20.00

I $22.00 ubrah ofiarowanych na
sprzedaz po $14.85 1 $12.00 i $15.00 ubran
ofiarowanych na sprzedaz po $9.85, Wyku-
piliémy przeszto 1200 dobrych ubraft po ce-
ple o wiele nizej ceny regularnej, dlatego
jestesmy w stanie daé wam takg niezwykly
ofertg. Mamy je we wszystkich fasonach i
we wszystkich nowych kolorach, wigcznie
popularnych siwych, Gdy zobaczycle te u-
brania, przekonani bedziecie 2e posiadaja
“wszystkie zalety, ktire tutaj wymienié nle
mozemy, Nie zgdamy nic wigcej jak tylko
abydcle przybyli I je zobaczyli.

FIOG 18-tej uucv | BLUE ISLAND AVENUE.

Mezkle Ubraniad

Plato v. Reussaera.

Najlepsza metoda do naucze-
nia si¢ ozytaé, pisa6 I roz-
mawlaé po anglelsku w
24 lekcyach bez nau-
ozyciela, z objaénie-
niem wymowy |
dostownem tt6-
maczeniem.

g

CENA $2.00. Z przesylks
pucztows 10c extra.

NABY(O MOZNA W ADMINISTRACYI

Dziennika Chicagoskiego,
141-143 W. Division St., CHICAGO, ILL.

SPIEWNIK

dla uzytku Polakow w Ameryce
A OSOBLIWIE SZKGL | CHOROW POLSKICH,

Zawierajgey opréoz pieéni
na jeden i dwa glosy

Teorya Muzyki i Spiewn.

A. J. Ewasigrocha 1 8. Zahajkiewicza.

GENA
80 CENTOW.

Blorgeym w wigksze] flodcl dajemy stosowny: nhg,

DO NABYCIA W ADMIN ISTBAOYI

DZIENNIKA GHII}AGBSKIEG[I

141- I43’W_;Divialon 8ty ) cmga\go”u.uuog




